Zbigniew Jasiewicz

FORMA DO WYPIEKU CIASTA Z OKOLIC MIEDZYRZECZA

W ftrakecie badan na Ziemi Lubuskiej, prowadzo-
nych latem 1958 roku przcz grupe etnograféw poz-
naniskich dzieki pomocy W.R.N. w Zielonej Gorze,
odnaleziono w Kalsku, pow. Skwierzyna, interesujgco
zdobiong forme Zelazny, przypominajgea swym
ksztaltem szczypce do wypieku oplatkéw. Do dwoch
trzonkdéw dlugosci 55 cm., zakonczonych galkowalymi
zgrubieniami, przytwierdzone sa przy pomocy zgrza-
nia okragle tabliczki Zelazne o Srednicy 11 ¢m i gru-
bosci 0,5 em. Trzonki polgezone sg tuz przy tablicz-
kach zatyczkg. Umozliwia to, przez manipulacje re-
kojesciami, przyblizanie obu tabliczek i zgniatanie
w ten sposdb znajdujacego sie miedzy nimi ciasta
(il. na str. tytul).

Obie {abliczki posiadajg na stykajacych sie po-
wierzchniach zdobienia. Szczegdlnie bogato zdobiona
jest jedna z tabliczek (il. 1}. W kole zakre$lonym
przecinakiem znajdujg sie ifu wybite stemplem ele-
menty zdobnicze w postaci: kiSei winogron, listkdw
polaczonych =z sobg trzema (wycisnietymi réwniez
slemplem) potkolistymi bruzdami, jeleni w skoku, du-
Zych i malych kwiatow oraz serc o podwdjnym kon-
turze. Serca te byly zapewne albo wybite dwoma
slemplami. albo wykonane technika rytu.

Uktad wzorow jest niezwykle prosty. Bardzo wy-
razne jesi dazenie do symetriih. W tym celu wyko-
nawca polgezyl parami Kiscic winogron (wraz z list-
kami), a serca oraz kwiatki porozmieszczal naprze-
ciwko siebie. Symetria zachwiana zostata w posta-
ciach jeleni. z ktéoryeh jeden skierowany jesl do §rod-
ka kola grzbietermn, a drugi nogami. Tak skompono-
wana calo§¢ zamkniela jest w kole. Miedzy kolem
a krawedzig tabliczki umieszczone sa potréjne ,,pol-
kstezyce™, stanowigce dodatkowy element zamyka-
jacy uklad dekoracyiny zawarty wewnatrz kola. Za-
tarcie niektdérych, najbardziej zblizonych do kola pdl-
ksiezycow wskazuje na to. Ze zostaly one wyciete
irzymanym ukosnie, potokragtym prz/ecinakiern, p.rzed
wyrysowaniem Kkola, Na drugiej tabliezee powtarza
si¢ wycigle kolo i wyhite na zewngirz niego ,,pol-
ksiezyce”. Wewnatrz kola znajduja sic naciete karby
tworzgce kratownice (il. 2).

Tak wybér elementow =zdobniczych jak | prymi-
tywizm ich ukladu wydaja sie wskazywaé na ludowy
charakter formy z Kalska. Mamy tu czesto wystepu-
jace w ludowej szluce dekoracyjne] zwierzeta i ros-
Hny oraz wielokrotnie spotykane serca. Nieco trud-
nofci dla wiejskiego lub malomiasteczkowego kowala

' Por.:. T. Seweryn, Arcydziela Zelazorytu ludo-
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moglo co prawda przedsiawia¢ wykonanie niektorych
stempli. By¢ moze czes¢ z nich byla nabyta w skle-
pach z ielazem. O zakupowaniu fabrycznych stempli
zdobniczyeh w koncu XIX i na poczathku XX w. dosé
czesto styszymy w czasie wywiadow przeprowadza-
nych z kowalami z terendw b. zaboru pruskiego.
Wyciecie kol oraz karbdéw tworzacych kratownice,
a takze wykonanie skladajacych sie na forme reko-
jesei i tabliczek — nic przedsiawialo oczywidcie dla
kowala Zadnych trudnosei.

Warunki, w jakich znaleziono przedmiot, nie ula-
twialy okreélenia jego funkcji, micjsca pochodzenia
oraz chronologii. Forma znajdowata sie w KkuZni
W. Owecezarka w Kalsku, pow. Skwierzyna, przywie-
ziona w roku 1956 z powiatowej skladnicy zlomu
w Miedzyrzeczu. Kowal wybral ja ze stosu zelastwa,
gdyz wydawalo mu sie, Ze l!atwo bedzie przerobié
forme na kleszcze kowalskie.

Hipoteza o formie z Kalska jako o szczypcach do
optatkow nie dala sie utrzymaé. Zastanawial okragly,
nie spoiykany przy zelazkach oplatkowych ksztalt
tabliczek, a przede wszystkim brak wsrod zdobien
symbolow religijnych !, Takze kratownica nasuwala
my$l o bardziej bezposrednio konsumpcyjnym cha-
rakterze ciasta wypiekanego w formie. W sumie to
zadecydowato, aby szczypee z Kalska uznac za forme
do domowege wypleku ciasta, zZnanego z terendw
Polski m. in. pod nazwg andrutéw.

Przejrzenic literatury potwierdzilo szeroka niegdy$
znajomosé wypieku ilego rodzaju ciast ma naszych
ziemiach. Z. Gloger stwierdza, ze andrut lo ,znany
juz powszechnie u nas w wieku XVIII gatunek cia-
sta oplatkowego, ktére w formach zelaznych, umysl-
nie do lego zrobionych piekg i podaja na leguming” 2
Gloger dodajc jeszcze, ze andruty bywaly zawsze ko-
liste, cienkie, wypiekane 2z najdelikatniejszej maki
pszennej przy dodaniu malej ilodci jaj. Wezesnie, bo
juz w XVI wieku, wystepowaly w Wielkopolsce for-
my do andrutow, co potwierdza lustracja Witaszyc
w pow. kaliskim z 1572 r. W spisie sprzetéw dwor-
skich znajdujemy tam wzmianke ¢ ,zelazie do undro-
Low” 7, Z okresu poiniejszego znamy ,,zelazo do andru-
tow"” z opisu Sierakowa w pow. Wrzesnia z 1759 r. .
Formy do andrutéw spotkaé bylo moina takze wsréd
ruchomosci mieszczan. Kilka o nich wzmianek znamy
z XVIII-wiecznego Poznania ®.

Sporo wiadomodci o zelazach do wypiekania ciast
mamy lakic z terendw sgsiadujacych z ziemiami pol-
skimi od zachodu. Wzmianki o nich znalazly sie

* J. Deresiewicz, Materiaty do dziejow chlops wiel.
kapolskiego, T. II, Wroclaw 19568, s, 10.

5 Informacje zawdzigczam doc. drowi Jézefowi
Burszcie, wydawcy bedaeych w druku Inwentarzy
mieszezan poznanskich z XVIIT wiekuw.
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w szeregu publikacji niemieckich dotyczaeych sztuki
i kultury ludowej ¥ Szczegolnie interesujacy jest zbior
torm do wypieku ciasta o okraglych tabliczkach
w Muzeum w Cclle w Dolnej Saksonii, opublikowany
przez W. Bomanna’  Uderza odmicnnoéé zdobien
umieszczonych na tabliczkach z Celle. S5 to w wigk-
szof¢i formy pochodzenia miejskiego. Wskazuje na
to m. in. umieszczenie na nich herbow miasl. Obok
herbéw mamy tu ceniralne przedstawienia galgzki
z jednym lub kilkoma kwiatami, postaci zwierzat,
a nawet postaci ludzkich. W tych zdobieniach decy-
dujacq role odgrywa technika rytu. Tylko drobne
detale dekoracyjne wykonane sg punktakiem Iub
przecinakiem,

Powszechne nicgdy$ wypickanic ciast w Zzelaznych
formach znalazlo odbicie w XVI-wiecznym malar-
stwie zachodnioceurcpejskim. Pioir Breughel* w obra-
zie z 1559 r. uwiecznil kobiete wypiekajgcg ciasto
na placu miejskim, w formie o prostokgtnych tablicz-
kach. (il. 4). Jest to jednuczesnie dowodem jak sze-
roki byl zasieg tego sposcbu wypiekania ciasta.

I-\Tiezwykle trudne, ze wzgledu na niemozliwoéé do-
tarcia do wlascicieli formy z Kalska, jest ustalenie
miejsca jej pochodzenia. Na podstawie pordwnan
7 formami z Brandenburgii i Dolnej Saksonii moze-
my stwierdzié¢, ze szezypee z Kalska rdznig sie od
tamtych zasadniczo, tak pod wzgledem techniki zdo-
bienia, jak i stosowanych motywéw zdobniczych.
Biorac jeszeze pod uwage, Ze w okolicach Miedzy-
rzecza wsrod ludno$ei pochodzenia miejscowego bar-
dzo powszechne jeszcze w okresie miedzywojennym

f Por.: np. W. Pessler, Handbuch der deutschen
Volkskunde, T. III, bez r. wyd., s. 53; W. Hansen,
Das deutsche Bauerntum, T. I, Berlin 1938, s. 268;
A. Spamer, Die deutsche Volkskunde, T. II, Lipsk
1935, s. 286.

Fot.:

H. 1, Zdobiona tabliczka formy do wypieku ciasta
z Kalska, pow. Skwierzyna. Il. 2. Tabliczka z kra-
townicq formy do wypieku ciaste z Kalska. Il. 3. Fa-
bryczna forma do domowego wypieku ciasta andru-
towego, Stolun, pow, Miedzyrzecz. 1. 4. P. Breughel:
Walke karnawealy z postem” (fragm.). 1559. Kunst-
historisches Museum, Wieden.
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bylo wypiekanie ciasta andrulowego w fabrycznych
juz co prawda [ormach (il. 3), mamy chyba prawo
zwiaza¢ pochodzenie szezypedw z Kalska z okolica-
mi, w kidrych je znaleziono. Dodatkowym elemen-
tem laczgqcym forme z Kalska z Ziemia Lubuska be-
dzie motyw winnego grona, znany takze z haftéw na
stroju z tych terenow?® Cezywiscie wszyslkie te
stwierdzenia mogg micé jedynic charakier hipote-
tyczny.

Hipotelyczny rdwniez charakter majg wszelkie
proby ustalenia chroneologii lormy z Kalska., Nie wy-
daje sie, aby tego rodzaju formy do wypieku ciast
mogly byé w uZzyciu w pgospodarsiwach chlopskich
2z XVIII wieku. Nie wskazuje na 1o w kazdym razie
ogolny stan gospodarczy i zwiazany z tym poziom
wytwordw materialnych bedacych w  uZytkowaniu
chlopa wielkopolskiego w tym okresie. Z kolei inlor-
matorzy siegajacy pamiecia ok. 60-=70 lat wstecz nie
przypominajg sobie uzywania tegoe rodzaju formy.
W uzyciu zresztq byly juz wypgodniejsze formy fa-
bryczne. Najbardziej prawdopodobnym  okresem,
w ktérym chronologicznie mozemy osadzié omawia-
ng forme, jest wiee wiek XIX.

Zdobiona iorma do wypieku ciasta z Kalska jest
jednym z hardziej efektownych zabytkéw sztuki lu-
dowej Ziemi Lubuskiej. Jednocze$nie znalezienie jei
kaze zwracad¢ uwage na ciekawe na ogél i dotychezas
nie opracowane zdobnictwo, ktoére wystepuje na for-
mach do domowego wypieku ciast, znanych szeze-
golnie z zachodnich i pdlnocnych terenow Polski.

" W. Bomann, Bauerliches Hauswesen und Tage-
werk im alten Niedersachsen, Weimar 1941, s. 106—109.
¥ W. Hansen, Das deutsche Bauerntum, T. II, 5. 263.
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