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Sa jeszcze zakatki ziemi, ktéore wolne od burz, oddalone od
widowni spotecznego ruchu zachowuja dluzej od innych okolic
pewne rodzime, sobie wlasciwe cechy, kroére nie zatarly si¢ pod
wplywem cywilizacyi.

Niedawno, bo zaledwie ¢wieré¢ wieku, takim zakatkiem byto
tatrzanskie Podhale, a i do dzi§ dnia, mimo naplywu »gosci«
i stad wyniklej zmiany stosunkéw, charakteru swego zupelnie
nie stracito. I dzi§ moze tam pojechaé¢ badacz lub turysta, ktory
oprocz wspaniatych widokéw przyrody pragnie si¢ zapoznad
z ludem w jego prostocie.

Jak wiadomo cz¢$¢ ogromnego tuku Beskidow biegnie po-
ludniowa granica Galicyi od wschodu na zachdéd ; uwzgledniajac
i podndéza tego pasma, mozna $mialo twierdzi¢, ze dwie trzecie
powierzchni kraju lezy w tym systemie gorskim. Latwo mozna
poja¢, ze stosunki gospodarcze i rasy zwierzat domowych w tej
czesci kraju musza posiadaé pewne odregbne, charakterystyczne
cechyr zwazywszy, ze tak znaczna przestrzen odrdéznia si¢ swemi
wybitnemi wtasno$ciami gleby i klimatu.

Podhale jako potozone na potudnie od Beskidéow, a od po-
tudnia zastonigte trzonem Tatr, a wigc jeszcze wigcej odcigte »od
$wiata« niz doliny Beskidow, zachowalo pod wieloma wzgledami
lepiej *'swoja odr¢bnos$é, do czego przyczynily si¢ takze niemato
twarde warunki przyrody goérskiej, uniemozliwiajace w wielu
razach wszelkag poprawe lub zmiang. Oprdécz pierwotnej rasy
bydta i owiec zachowaty si¢ na Podhalu takze prastare zwyczaje
watlaskie t. j. pasterskie. Zaraz na wstepie zaznaczy¢ wypada,
ze prawdziwe zwyczaje wataskie istnieja tylko na polskiej
stronie Tatr, a na Stowaczyznie juz duzo zmieniono. Wlasciwe
szata$nictwo 1 na Podhalu gdzieniegdzie zanika, a miejsce jego
zajmuje pasterstwo krowio-owczarskie, jak si¢ to stalo »U sta-
wow«, gdzie nie ma szatlasu owczego, lecz kazdy gazda pasie
osobno swe krowy i owce.

Aby cho¢ w czgsci da¢ obraz stosunkéw gospodarskich
Podhala, nalezy przedewszystkiem pokrotce wspomnie¢ o upra-
wie roli. Przyroda nie pie$ci Podhalanina zbytkiem swych pto-
déow, bo na tej wysoko$ci pszenica si¢ nie rodzi, a nawet
owies bardzo pozno dojrzewa. Ziemniaki, kluski i zakaleowaty
placek owsiany, zwany moskalem, troch¢ mleka — oto gtowne
pozywienie gorala. Ziemia, cho¢ wogodle nie bardzo wurodzajna,



zajeta jest prawie catkowicie pod uprawg¢. Uprawa owsa sigga
pod Tatrami do iioo m.,,zyto za$ siewane jest tylko w okolicy
Nowego Targu, osobliwie w >Miesckicli rowniach«. Sposob upra”
wy roli na Podhalu jest zupelnie identyczny z zwyczajami przy-
jetymi w catem zachodniem pasmie Karpat. Na nawozie sadzi
si¢ zawsze ziemniaki, »grule«; po nich przychodzi owies (czasem
z domieszka jeczmienia), t. zw. polownik a w nim koniczyna, na
ktéora po zbiorze owsa daje si¢ malg potrzask¢ nawozu. Koni-
czyna zostaje tylko jeden rok i zaraz potem sieje si¢ zndOw owies.
Gospodarze posiadajacy wigcej roli, zostawiaja koniczyng¢ przez
czas dluzszy t. j. dwa lub nawet trzy lata. Koniczyn¢ zbiera si¢
dwa razy, a w drugim pokosie juz do kwiatu nie dochodzi.

Na gruntach lepszych, potozonych w dolinie nie ugoruje
si¢ zupelnie, podczas gdy niedostgpniejsze kawatki na pagoérkach
obsiewa si¢ co drugi rok owsem. W Chochotowie, wsi potozonej
na zachodniej granicy Podhala, prowadzi si¢ na takich odlegtych
gruntach wspodlne pastwiskowe gospodarstwo. Podobny zwyczaj
uprawy zachowat si¢ takze na Orawie, ktoéra graniczy bezpo-
$rednio z Chochotowem i we wsiach ruskich, polozonych na po-
tudnie od Dukli. Przy domu na najlepszych kawatkach uprawiana
jest w matej tylko ilosci kapusta, ktora jednak nie tworzy gto-
wek z powodu zbyt gegstego sadzenia i dla nieodpowiedniej do
danych warunkéw odmiany.

Poniewaz licha ziemia Podhala nie daje swoim mieszkancom
dostatecznego wyzywienia, a dla bydia odpowiedniej ilos$ci pa-
szy, zuzytkowuja wiec gorale wszelka pasze, jaka si¢ tylko w po-
blizkich goérach znajduje. Teren gérski Tatr nadaje si¢ do pro-
wadzenia hodowli bydta, a przedewszystkiem owiec. Gorne pigtra
dolin otwieraja si¢ w szerokie, faliste pastwiska, zwane »hale«
poroste réznemi trawami, jak jarczyk (Sesleria coerulea), wtdsien-
nica (Sesleria disticha),. szerokolistna skrada (Luzula maxima),
skucina (Juncus trifidus) i t. d.

Nizej polozone sa polany, ktéore najprzéod si¢ kosi, a do-
piero po zbiorze siana spasa zazwyczaj krowami, bo owce caty
czas spedzaja w halach.

Bydto rogate Podhala nalezy do drobnego typu bydta kra-
jowego krotkorogiego »Bos brachyceros«, odmiany gorskiej. Typ
ten w epoce kamiennej, a zwlaszcza w okresie paleolitycznym
byl rozpowszechniony w catej Europie. Szczatki zwierzat, znale-
zione w budowlach nawodnych, wskazuja, ze mieszkancy ich ho-
dowali bydto typu brachyceros. Typ ten spotykamy dzi$ jeszcze
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W roznych miejscowosciach §rodkowej Europy, a zwtlaszcza w nie-
ktorych czg$ciach Alp (gtéwnie wschodnich), na wyspach kanatu
La Manche i w zachodniej Francyi. Jak wykazaly badania prof.
L. Adametza, typ brachyceros ma daleko wig¢ksze rozprzestrze-
nienie; znajdujemy go bowiem w Illyryi, Bo$nii, Czarnogodrze,
Albanii i w Galicyi, gdzie w niektorych okolicach zachowat si¢
w wielkiej czysto$ci n. p. w Majdanie i w Beskidach. Podobniez
w czystej formie przechowal sie¢ w goérach Swietokrzyskich i na
Litwie. Srednia wysoko$¢ kilebu u bydta na Podhalu wynosi
1045 %m W przeciwienstwie do odmian alpejskich bydta krétko-
rogiego nie wystepuje w Karpatach, a wigc i na Podhalu jedno-
lita mas¢ w pewnych okolicach, lecz w calem pa$mie spotyka
si¢ wszgdzie wszelkie zabarwienie charakterystyczne dla typu
»Brachyceros«. Mas¢ jest wige bardzo rbézna poczawszy od naj-
bardziej pierwotnej, jednolitej, brunatnej z pr¢ga jasniejsza na
grzbiecie t. zw. sadawej, przechodzi do jasnej zupetnie; pla-
miste zabarwienie spotyka si¢ rowniez czesto. Typowa cecha
jest skora ciemno, lub przynajmniej zo6tto zabarwiona i tak zwany
sarni pysk, ktéry jednak nie zawsze rowno silnie wystepuje.
Mleczno$é tego bydta nie jest najlepsza, nalezy ja jednak uwazad
za zadowalniajaca ze wzgledu na sposdb zywienia, ktoére ogra-
nicza si¢ w zimie do stomy, a w lecie jedynie do paszy, usku-
banej na hali. Krowy po ocieleniu dostaja parzonke =z sieczki,
siana, ziemniakow i odpadkow kapusty. Nadto nalezy zauwazyé,
ze o warto$ci sztucznego doboru nikt nie ma pojecia i zupetinie
si¢ go pomija, a cala sztuka chowu polega na tem, aby si¢ cie-
lgcia doczeka¢ w trzecim roku, na wtasnosci matki lub byka
catkiem nie zwazajac.

Najsilniejszy wplyw z obcych ras wywarto kolo Zakopanego
bydto »tyrolskie« sprowadzone prawdopodobnie, potkrwi Ziller-
thaler(?), nadto sporadycznie wida¢ gdzieniegdzie przez atawizm
wplyw Bernerow lub Holendréw. Stepowe bydlo wegierskie nie
pozostawito zadnych $ladow, poniewaz sprowadzono tylko naw.et
w niewielkiej ilo§ci woty, a krowy rzadko si¢ trafiaty.

Owce tatrzanskie daja uzytek wszechstronny t. j. mleko,
welng i migso; nalezg one do grupy Cakli (Zackel-Schafe), sa
$redniej wielko$ci (dtugo$¢ ciala 6r6 %, wysokosé kiebu 58-0 %)
o budowie ciata zbitej, do§¢ migsistej. Ogony sa dlugie, cienkie,
siggajace az do stawu skokowego. Owce sa przewaznie bez ro-
gow, a meskie osobniki (tryk plemien) posiadajga rogi prawie
zawsze czarne, od tylu ku przodowi $limakowato Skrgcone.



Barwa pokrycia jest przedewszystkiem biala, a czarna wetna
jako rzadsza jest nawet drozsza.

Ubarwienie owcy 1 jej wybitne cechy zwracajace uwage
posiadajg osobne nazwy. Bakieska nazywa si¢ tez okaista,
owca biata, policki ma cisawe abo carne. Pistrula
lub pistrzula owca z pyskiem kropkowanym, a lis karka
zwie si¢ owca podobna ubarwieniem do lisa. Czasem trafia si¢
owca z rogami i taka zowie si¢ kurnuta, kurnasista t. j.
rogata Czoétka ma krotkie uszy posunigte nieco wyzej na
czoto. Strzyzenie odbywa si¢ dwa razy na rok t. j. na Zielone
Swieta i na $§w. Michal t. j. okotd 29. wrzesnia, a od jednej
owcy zbiera si¢ $rednio po 2 funty polskie (t. j. 1,125 g'F) welny
czyli przez rok 4 funty, czasem ilo$¢ ta podnosi si¢ do 6 funtoéw.
Z welny, ktorej cena wynosi 40—50 ct. za funt, wyrabiaja sukno
biate, lub brunatne, uzywane wylacznie na miejscowe potrzeby.

Strzyze si¢ owce po wymyciu w rzece, a weln¢ zebrang
skubie i daje na greple, poczem przedzie si¢ z niej wildczke.
Sukno tka si¢ tak samo jak ptotno tylko rzadziej. W foluszu
daje si¢ je odpowiednio ztozone na stepe¢, na ktorej bije si¢
mtlotem, przyczem splywa na nie ciepta woda.

Czas taktacyi owiec trwa mniej wigcej od polowy marca do
potowry sierpnia i podczas tego daje owca okotlo 14 funtow sera.
Jaka jest wtasciwie wydajnos¢ mleka, trudno si¢ dowiedzieé,
nikt bowiem na nie nie zwraca tak dalece uwagi; prawdopo-
dobnie jednak daje owca okoto 1-5 kwarty polskiej na udoj.
Jako$§¢ mleka jest natomiast bardzo dobra, cig¢zar gat. i'ozg przy
-)-130 C, tluszczu 7 i°/o- (Mleko badane pochodzilo od 170 owiec
w drugiej potowie lipca.)

Pomimo, ze wszystkie trzy dary owcy sg wysoce cenione,
a zwtlaszcza welna i mleko, hodowla pozostawiona jest na taske
tylko dzikiego parzenia si¢ zwierzat.

W zimie dostaja owce po 1 funcie do I'S funta siana,
mniejwigcej 05 kwaterki owsa z 1 kwaterkg sieczki, =zalanej
stong wloda i troche¢ stomy, oraz §wierczyn¢ do ogryzania. Do-
poki jagnigta ssa, doji si¢ tylko raz na dzien wieczoér, albo zu-
petnie zostawia si¢ mleko jagnigciu. Podzniej po odsgdzeniu po-
tomstwa t. j. w halach doji si¢ trzy razy dziennie, a w koncu
tylko dwa razy (od poczatku do drugiej potowy sierpnia).

Na hali jagnigta pasg si¢ osobno. Dwuletnia owca nosi
nazwe¢ jarka, po pierwszem jagnigciu t. j. w trzecim roku do-
staje nazwe¢ lepieska, a pdzniej zowie si¢ dopiero owca.
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Przy kupnie oznaka dobrej mlecznos$ci jest diugi tutdéw
i podatne, elastyczne wymig, zwane skurtat.

Sprzedaz owiec odbywa si¢ gtoéwnie w jesieni; na wiosng
cena podnosi si¢ do io, a nawet 12 zl. oczywiScie razem z jag-
nigciem.

Srodkiem handlu jest t. zw. »Miasto« czyli Nowy Targ
i czgsciowo Czarny Dunajec; tu zjezdzaja si¢ kupcy z okolic
Makowa, Rabki it p., a nawet z Wegier i zakupuja owce
i bydto. Z Wegier natomiast dochodza na targi inne produkty
rolnicze, ktérych Podhale nie dostarcza, zwlaszcza zboze i maka
kukurydziana.

Gdy si¢ zbliza czas ruszenia w hale, kilku gazdow t. j.
gospodarzy idzie w goéry i upatruja, czy juz trawa dostatecznie
urosta i czy mozna begdzie pas¢. Stosownie do okolicznosci zo-
staje oznaczony dzien wyruszenia. Zarzad i opiek¢ nad owcami
otrzymuje baca, wybierany przez gazdéw ojciec szatasu; on
sam musi si¢ zaopatrzy¢ w cale gospodarstwo szatasu t. j. kotty,
puciery, formy i t. p.,, a do pomocy dobiera sobie juhasow t.j.
pasterzy. Juhasi réowniez musza odpowiednie naczynia posiadacd,
.gielete czyli wielki skopiec do dojenia, czerpak do picia
zentycy, a nadtO' ciupage t.j. siekierke¢ na dlugiem toporzysku.
Istnieje nawet o osobnym ksztalcie ciupaga t. zw. watask a,
ktora od obucha waska potem przy ostrzu nagle si¢ rozszerza.
W oznaczony dzien wszyscy spe¢dzaja owce do bacy, ktéory po-
kropiwszy je S$wigcona woda i zrobiwszy znak krzyza ciupaga
na drodze, daje znak do pochodu. Caty kyrdel (stado owiec)
rusza wsrod brzg¢ku kltapacy 1 turcunidw, szczekania psow;
z tytu konie niosg cale gospodarstwo szatasne.

Po przybyciu na halg, baca wchodzac do szatasu moéwi ;
»Niech be¢dzie pochwalony Jezus Chrystus«, aby wypedzi¢ »zle«
co tam moze w pustce siedzi, a nast¢pnie kropi caty szatas woda
$§wiecong i okadza zielem $wigconem.

Dopiero po dopeinieniu tych obrz¢ddéw naprawia si¢ szalas
i zapala watra, ktoéra gorzeje ciagle, az w jesieni zostaje zalana
przy opuszczeniu szatasu Na ptatew dachu zaktada si¢ oz w o d-
nica ¢t j. drag, idacy wzdluz szatasu 1 na nim zawiesza sig
jadzwiga t, j. krzywy kij z nacigciami, do zawieszania kotta.

Przy pierwszym podoju baca z juhasami obchodza trzy
razy strage¢ t. j. zagrod¢ na owce, odmawiajgc pacierze.

Szatas przedstawia si¢ jako budynek prostokatny, posta-
wiony z okragtych bieren $wierkowych, oblupanych z kory,
pokryty dwuspadkowym dachem =z dranic. Na przodzie, nad
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wejsciem jest Sciana otwarta w czesci dla dymu z ogniska, ktdry
zreszta pomimo to wypelnia caly szatas, wydobywajac si¢ na
zewnatrz licznemi szparami w §$cianach i dachu. Sciany s3 cza-
sem obite deskami od zewnatrz w stronie wigcej narazonegj
na wichry.

Pierwsza cz¢$¢ obszerniejsza stanowi wtlasciwy szatas,
w ktorym mieSci si¢ zaglebione ognisko, wylozone kamieniami,
czg$é ta jest tylko przez po6l wydylowana. Pod $cianami biegna
tawy do s:edzenia i spania. Sciana, niedochodzacg do dachu,
oddzielona jest od szatasu druga cz¢$¢, komora, ktora stuzy do
przechowania naczyn, serow, siodet i. t. p sprzegtow.

Nie -wszedzie jednak sa szatasy z belek budowane, na ha-
lach bardzo wysoko potozonych ponad zasiggiem lasu n. p za
Mnichem (nad Morskiem Okiem) u Pigciu stawow, gdzie jest
trudno o budulec, szatas stanowi tylko buda z desek i gontow
oparta na podmurowaniu z kamieni utkanych mchem i borowing.

Do podobnej nory trzeba wchodzi¢ prawie na czworaku, a za-
ledwie w $rodku mozna stanaé prosto bez narazenia swej glowy.

Trzeciego dnia po przyjsciu na hal¢ nastgpuje wazna
chwila ugody wtascicieli owiec z baca i juhasami, ktdéra zowie,
si¢. i$¢ na mir¢. Tego dnia doji si¢ owce dopiero na poteden
a czynno$¢ te¢ spelnia zazwyczaj sam wlasciciel, lub w zastgp-
stwie tegoz baca. Mleko owiec jednego gazdy zlewa si¢ sto-
sownie do ilosci do rajtak a (rodzaj skopca) jezeli malo, Ilub
duzo do gielety i robi si¢ znak na patyku, zwanym zamirk a,
dokad sigga powierzchnia mleka.

Odszczypany kawatek, dochodzacy do zacigcia, bierze z soba
gazda, a reszta z zaznaczona karbami iloScia owiec, a czasem
z nazwiskiem wta$ciciela zostaje u bacy.

Po wydojeniu zaczyna si¢ dopiero wtasciwa ugoda — sto-
sowmie do pory, kiedy wyruszono w hale, jakie si¢ zapowiada
lato, czy si¢ owce przez pierwsze dni dobrze pasg, uchwalajg
tak zwane wody, ktorych ilo§¢ wynosi co najwigcej oSm W je
sieni, przy odbiorze sera, ma baca odda¢ wtascicielowi tyle sera,
wiele wazy woda, nalana do wysokos$ci zamirki, pomnozona przez
ugodzong ilo§¢ woéd n. p. szesé. W tym celu wiesza si¢ na
drewnianej wadze z jednej strony kociol, a z drugiej dla réwno-
wagi zawiesza si¢ skate t. j. kamien Na kociol nalewa si¢ tyle
razy wody, nalanej do wysoko$ci zamirki, ile byto ugodzonych
wod i odwaza odpowiednig ilo$¢ sera.

Nadmiar jaki pozostanie po zwrdceniu wlascicielom ugodzonej
ilo$ci sera stanowi zysk bacy, ktory z"niego optaca juhaséw, oni
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za$§ jako wynagrodzenie pobieraja dwa serki oscypki dziennie
t. j. okoto 50 centow i zintycy wiele wypije. Sa lata, w kto
rych baca w zamian za potozone w nim zaufanie musi z wlasnej
kieszeni optaci¢ juhaséw. Szczegolniej wielkag klgske zadajg
owczarzom $niegi w gorach po przyjsciu na halg, poniewaz
owce mleko traca 1 pdézniej przez lato malo go daja, chocby
czas byl cieply i tadny.

Do miry doji si¢ dlatego dopiero na trzeci dzien, poniewaz
gazdowie majg swoje sposoby, aby zwickszy¢ ilo§¢ mleka zaraz
po wyjéciu na halg. W tym celu daja owcom mtode zyto, oma-
szczone tluszczem wieprzowym, trzymajg w cieple itp.; po kilku
dniach na innej paszy i w chtodnem powietrzu tracag owce ten
nadmiar mleka. Na Stowaczyznie zwyczaj miry juz nie istnieje,
zamirek niema, a ser waza przy oddawaniu na funty.

S6l, ktoéra owce dostaja trzy razy na tydzien a nawet cze-
$ciej, w kawatkach lub tluczona, optaca baca zjuhasami dlatego,
aby si¢ lepiej pasty i1 wigcej mleka dawaty.

Jezeli owca si¢ zabije, lub niedzwiedz ja zje, byle tylko
znak jaki z niej pozostal, ptaci si¢ w potowie, gdy zginie bez
$ladu, pasterze ptaca cata jej wartos¢, lub wedle ugody. Jezeli
si¢ zabita owca znajdzie, w takim razie skéra z weilna przypada
wtascicielowi, a mig¢so juhasom, cho¢ takomy gazda kaze sobie
czasem 1 za migso ptaci¢. Znalezienie owcy zabitej, to uczta
w szatasie, migso warza w zetycy, cho¢ najczgSciej jest juz $§mier-
dzace, bo nie zawsze zaraz uda si¢ zgubg¢ odszukaé. Dlatego po
spedzeniu owiec na poddj przed szatasy juhasi zawsze licza przy
dojeniu ich ilo$¢, aby si¢ wczed$nie zguby dopatrze¢ i w danym
razie odszukac¢. Dawniej, gdy na szalasach czegsto goscili zbdjnicy
i brali owce na rzez na miejscu, baca nietylko ze nic nie ptacil,
lecz sam z juhasami przyjmowal udzial w uczcie i hulance, —
dzi$ czasy te bezpowrotnie mingly.

Od pierwszeg'0 dnia wyj$cia na halg, az do powrotu juhasi
nosza zazwyczaj to samo ubranie pierwotnie biale, ktdére jednak
powoli od brudu i tluszczu owiec nabiera barwy z6lto szarej
i dziwnego zapachu, ktory w polaczeniu z barwag badz co badz
nie dodaje smaku do picia zentycy i jedzenia oszczypkéw. Moze
by¢ jednak, ze kryja si¢ w tem ubraniu jakie$ szczegélne fer-
menty, majace znaczenie przy dojrzewaniu sera i oszczypkow,
a nadajgce im pach bardzo zblizony do woni starego ubra-
nia bacy.

Owce na hali przebywaja caly czas pod golem niebem,
chronigc si¢ w deszcz lub upat pod smreki; do potudnia t. j. do
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2-giej pasg si¢ w odlegltych czeSciach hali, po wudoju pozostajg
do wieczora blizej. Konie i jatownik pasa si¢ samopas po halach.
Barany, aby gdzie nie zaszly w inne strony, zapg¢dzaja juhasi
w takie miejsca, do ktorych tylko jedna pyr¢ wiedzie, zasta-
wiwszy te S$ciezke, zostawiaja je w spokoju, przeliczajac tylko
czasem. Zowie si¢ to zastawianie barandéw zacinanie.

Do doju zape¢dzaja owce do zagrody — straga — ztyk §wier-
kowych, w jednym boku sg otwory okna, w ktoérych zasia-
daja juhasi i doja owce, napg¢dzane przez gofca (hénielnik);
zazwyczaj jest nim maty chtopak. Okna sg czasem kryte dachem
z desek, aby deszcz na dojacych nie lal. Na niektérych halach>
gdzie jest brak drzewa, niema stragi, tylko mraznica tj. za-
groda z kamieni i gal¢zi kosodrzewiny. KosS§ar jest prze-
stronne miejsce, co owce mogag lezeé; w stragdze by
sie podusitly, jest duzo wigkszy i stuzyl do zamykania owiec
na noc, obecnie jest prawie nieuzywany, poniewaz stanowi stabe
zabezpieczenie, ktorego teraz nawet nie potrzeba.

Po wydojeniu zlewa si¢ mleko do wielkiego naczynia drewnia
nego— puciéra (puciera, puciora” cedzac przez ptachte —
sata, przymocowang obrecza do S$cian naczynia; na niej klada
duze gatazki Swierkowe na krzyz, dla lepszego zatrzymania brudu
i wlosow. Niektoérzy bacowie ktada takze krzyzyk z wosku Swig-
conego. Nalezy zauwazy¢, ze wymion u owiec zupelnie si¢ nie
obmywa (czego nawet trudno zgdaé, przy znacznej liczbie dojek),
wskutek tego, na powierzchni mleka wydojonego plywa mndstwo
$mieci, a, na spodzie gromadzi si¢ rdwnie znaczna ilo$¢ brudu
i nawozu.

Do przecedzonego mleka wlewa baca klag' t j. sér wy-
brany z cielgcego -zotadka zasolony i wysuszony, a tylko w miare
potrzeby rozrabiany w wodzie. Zamieszawszy mleko ferutg
przykrywa czysta ptachta i stawia niedaleko ogniska W godzing,
czasem predzej, zaleznie od temperatury powietrza, probuje fe-
ruta, czy juz jest dostatecznie zklagane (klagaé, zaklagao)
i roztrzepuje ferulg, przez co ser opada na doét. Poczem zaka-
sawszy rekawy, obmywszy rece, zanurza je po tokcie w mleku
i zbiera ser, powoli zgniatajac palcami. Gdy juz jest zebrany,
wybiera go ogromng tyzka warzechag i daje na ptachte zwana
koszyckiem lub grudzielnica, ktéora goniec trzyma w r¢ku
za dwa rogi, a drugie ma zalozone za pas. Ptacht¢ z serem za-
wiesza si¢ jaki§ czas, aby nadmiar serwatki odcieki, poczem ser
ktadzie si¢ na pdétce w komorze. Ser taki zowie si¢ uddj lub
gruda; po kilku dniach rozwija si¢ w nim silna fermentacya
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i przecigty przedstawia dugo dziurek okraglych ; smak jest przy-
jemnie kwaskowaty. Po dwodch tygodniach mozna juz z niego
otrzymaé¢ pierwszy produkt przerobki mleka owczego, a miano-
wicie bryndze.

Ser przefermentowany, ktorego skoérka juz dobrze przy-
schta i zbrukata si¢ w dymie szatasu, mnie si¢ dobrze r¢koma,
soli obficie i uktada w dzierzki ubijajac mocno; im lepiej bryn-
dza jest wygnieciona i ubita, tem dluzej si¢ trzyma. Smak jej jest
ostro-stony o charakterystycznym zapachu kwasoéw tluszczowych.
Na Podhalu nie idzie prawie zupelnie w handel i zuzywa si¢ na
domowe potrzeby jako zapas na zimg.

Oscypki t. j. male serki ksztattu beczulkowatego wazace
po o-5 kg., sporzadza si¢ w sposob nastgpujacy — ser S$wiezo
zebrany z mleka kruszy sig, stregaci 1 jeszcze raz zbiera si¢
i naktada do czerpaka, ktory w tym wypadku stuzy za miarg.
Potem ugnieciony w owalng brytg, ogrzewa si¢ par¢ minut
w letniej wodzie i wktada do formy majacej ksztalt cylindra
0 $cianach wklesto rzezbionych po stronie wewngtrznej. Nadmiar
sera pozostajacy poza formg wygniata si¢ wydluzone konce i za-
ktada koncowki tj. krazki rowniez cyfrowane. Z mniejszych
ilo$ci sera robi si¢ nie mniej ozdobne parzenice, majace ksztalt
serca, kacki i jelenie. Zaraz po WwIygnieceniu i wyjeciu
z formy poddawane sa serki zasoleniu przez moczenie w rosole
tj. roztworze soli kuchennej (32 kwart wody, 25 funtéw soli),
w ktorym pozostaja przez 24 godzin. (Zwyczaj ten jest iden-
tyczny z Czarnogoérskim opisanym przez prof. Dra Adametza
w Ost. Molkerei Zeitung Nr. 16. die Milchwirtschaft in den
Schwarzen Bergen).

Po zasoleniu suszg si¢ w komorze na pdtce i ulegaja rowno-
cze$nie czegSciowemu wedzeniu, ktoére zabarwia skorke zotto-bru-
natno, Zbyt gwattowne i szybkie obsychanie skutkiem dziatania
wiatru wpadajacego przez szerokie szpary $cian powoduje czgsto
pekanie skorki serkéw. Srodek oscypka jest zoltawo zabarwiony
1 posiada drobne okragte dziurki; smak jest przyjemnie ostry
0 niezbyt silnym zapachu. Cena =za sztuk¢ wynosila dawniej
25 cnt, teraz podnosi si¢ do 30 cnt. W lecie sprzedawane sa
w znacznej ilo§ci gosciom w Zakopanem, ktorzy je chetnie ku-
puja. Obecnie na halach, gdzie obok owiec i krowy trzymaja,
dodaja mleka krowiego do sera, co powoduje jalowos$¢ tegoz
1 zle wptywa na smak.

Bruski robig tylko na jednej hali zwanej Pyszna w doli-
nie Koscieliskiej, sa to kregi sera $rednicy okolo 30 gru-
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bosci 15— 18 %, o wadze 3-5 kg. Ser przygotowuje si¢ cokol-
wiek inaczej jak na oszczypki.

Po dodaniu k 14 g u, mniejwigecej w godzing roztrzepuje si¢ wy-
dzielony sernik r¢kag albo ferulg, wlewa do kotta i ogrzewa bardzo
stabo. W kotle zbiera si¢ ser rckami nadajac mu ksztatt kregu, a po
wyjeciu naktada si¢ nan obrgcz §rednicy 5—7 % i przetyka patyczek
przez osi dla utatwienia odptywu serwatki. W formie tej ugniata si¢
ser obracajac ciggle na stoliku opatrzonym z boku rowkami do
odptywu serwatki. Nastepnie po wyjeciu patyczka, zaktada si¢ na
osi ozdobne cechy i ugniata dalej, az przestanie uchodzi¢ ser-
watka. Niedostatecznie wygniecione sery ulegaja rozdymaniu
i kwasnieniu. Po wygnieceniu i zdjeciu formy i cech ktadzie si¢
ser do rosotu na 24—48 godzin; a podzriiej gdy juz lezy na polce,
przewraca si¢ od czasu do czasu. Dalszy proces dojrzewania zar6wno
jak i smak jest zupelnie podobny do oscypka ; cena wynosi do 3 zt.
Po zebraniu sera wydzielonego przez klag wlewa si¢ pozostaly
ptyn tj. zintyce¢ do kotta i ogrzewa mieszajac ustawicznie
cioskiem lub feruta, az zawrze dobrze, poczem czemprgdzej
zdejmuje si¢ z ognia, aby nie wikipiata. Thuszcz — hurda, ktory
wydziela si¢ na powierzchni razem z $ci¢ta laktoalbuming, zbiera
si¢ warzecha, wlewa do puciery i roztrzepany ferula miesza
z zintica. Zintyce¢ posolona cokolwiek chlodzi baca przelewajac
warzecha.

Zintica i ser stanowig prawie wylaczny pokarm pasterzy,
zwlaszcza w halach, gdzie krow nie chowaja. Zintyca nie jest tak
ztym pokarmem, poniewaz wskutek matych ilosci kldgu, wolno
$cinajacy si¢ sernik nie zabiera z soba tluszczu i albuminy. Po-
zostawiona do drugiego dnia zintyca kwasnieje szybko i zwie si¢
teraz zinticg kwasna. Stanowi ona bardzo przyjemny napdj,
zwlaszcza w dni gorace. Wogoéle =zintyca przedstawia si¢ jako
ptyn zottawo biaty z drobnymi grudkami albuminy; smak jest
stodko-stonawy.

Zintyca bez hurdy tj. tluszczu zowie si¢ zwar nicg (le-
warka albo zintyca rzadka) i t¢ albo posytaja do domu,
lub tez w miejscu spasaja Swiniami, ktére si¢ znakomicie tucza,
pomimo ostrego klimatu i znacznego wzniesienia nad poziom morza.

Kiscone mleko t. kwasne otrzymuje'si¢ tylko z kro-
wiego mleka i zwozi si¢ je wierzchem na koniu lub znosi do
wsi na wlasnym grzbiecie raz na tydzien w obonkach t j.
ptaskich beczutkach, Mleko takie przyniesione do wsi spozywa
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si¢ przez kilka dni zazwyczaj z ziemniakami. Seréw ani twarogu
nie wyrabia sie zupelnie z krowiego mleka.

Masto wyrabia si¢ gtownie we wsi, a tylko w matej
ilodci na halach z kwasdnej $mietany krowiej, czasem zmieszanej
z owczem lub koziem mlekiem i zasolone przechowuje si¢ jako
zapas na zime. Jezeli ktéry gospodarz posiada wyjatkowo nad-
miar masta, sprzedaje je w Nowym Targu zydom, ktorzy sku
piwszy wicksza ilo$é, puszczaja w S$wiat w beczkach jako osta-
wione »QGalizische Butter«. Dobre, czyste masto wykupuja goscie
bawigcy latem w Zakopanem. Do wyrobu stuzy maslnica zwana
kiernia lub kiernicka zbudowana z klepek, jest ona trocheg
zbyt wazka i wysoka, co utrudnia nalezyte czyszczenie.

Konserwacya mleka kwasnego na zim¢ wychodzi juz zu-
pelnie z uzycia i nader trudno si¢ z nig spotkaé. Kwasne mleko
soli si¢, a wydzielong serwatke odcigga si¢ lewarkiem. Do spo-
zycia dodaje si¢ nieco wody i maslanki, a spozywa oczywiscie
z ziemniakami. Smak jest bardzo kwasdny i stony, a po zjedzeniu
wickszej iloSci sami nawet goérale dostaja podobno Dbolesci
W ogdle sposob ten jest rodzajem przyrzadzania twarogu, tylko
ze si¢ serwatki nie wyciska w prasie, a sera nie suszy, ani nie
wedzi, lecz =zostawia si¢ na tasce plesni i fermentow rdznego
rodzaju.

Przy owcach peinig .stuzb¢ wylacznie mezczyzni, bydlem
za§ zajmuja si¢ po wickszej czeSci kobiety, zazwyczaj jedna
dziewka z rodziny idzie z krowami na halg, bo rzadko si¢ je
zostawia opiece najemnej juhaski.

Stosunki prawne i wlasnoSci sg rozne na halach, zaleznie
od tego, kto jest jej wlascicielem. Jezeli hala jest wtasnoS$cia
dworu (n. p. Kondratowa hala nalezy do dworu w Szaflarach),
ptaca wtasciciele owiec od sztuki po 0 ct, a od krowy po 2
zlr. Na innych halach n. p. na Pysznej, ktéora jest wtasnoscia
trzech gmin: Klikuszowa, Obidowa i Lasek, ptaca wtascicielowi
Zakopanego po 4 centy.od owiec wtasnych, a od przyjetych
na pasz¢ po 10 ct Podatek "rzadowy optacaja gminy naprzemian.
Hala Tomanowa nalezy do gminy Ciche, a raczej tylko do
o$miu gospodarzy tejze wsi. Gmina ta posiada jeszcze hale:
Uptaz, Ornak, Smytni¢ i Smreczyny. Oprdécz optaty sktadaja
hale potozone w obrgbie.laséw Zakopianskich po 24 oszczypki
daniny, a za drzewo zuzyte na opat po 1 zir. 20 ct. od szalasu.

Jezeli hala jest wlasno$cig rodow (familii) n. p. hala Ggasie-
nicowa, ktéra wraz z otaczajacym lasem nalezy do gazdow
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z Zakopanego, w takim razie, czlonkowie tychze maja prawo
pas¢ pewnag ilo§¢ zwierzat. Krowy stanowia podstawe liczenia
i przyjeto za 1 krowe z jatdwki (roczne), 4 cielgta, lub 6 owiec.
Jezeli majacy prawo pasé pewna ilo§¢ krow, sam tyle nie pedzi
na hale, lub tez nie posiada, moze reszt¢ swego udziatu, lub
caty udzial wynaja¢ na lato za pewng oplata innemu gospoda-
rzowi, ktéory prawa tego nie posiada.

Bardzo podobne stosunki panuja na polanach, z ktoérych
kazda jest podzielona kamieniami na pasy, stanowigce wlas-
no$¢ rodzin. Zazwyczaj na koncu takiego pasa stoi szopa
na przechowanie siana, az do pory, kiedy je bedzie mozna
z mniejszym trudem zwde$¢ w doliny, gdy $nieg wyrdwna
gb6rskie, kamieniste drogi. Hale nawozi si¢ stabo i czg¢éciami,
przenoszac, co par¢ dni, strage lub koszar. Jezeli na hali
przebywajg takze krowy, to obornik wyrzucany z szop, w ktorych
krowy nocuja, rozrzuca si¢ w jesieni po hali. Na polanach po
zebraniu siana, kazdy wlaSciciel pasac krowy, zbiera osobno
obornik i na wtasng r¢k¢ poprawia swoj kawatek. Gorale przy-
wigzuja nawet do tego nawozenia polan wielka wage i jedynie
hale mniej starannie poprawiajg.

Wreszcie nalezy si¢ takze wspomnie¢ o wiernym towa-
rzyszu juhasa t. j. o psie, ktéory od swej ojczyzny otrzymat
nazwe¢ pies liptowski. Psy te sa zawsze bialo zabarwione,
wtos majg ditugi, ke¢dzierzawy, uszy S$rednio dlugie zwieszajace
sie. Wzrost jest ten sam co owiec. Dawniej gdy czasy byty nie-
pewne, a niedzwiedz, wilk 1 najstraszniejszy nieprzyjaciel ryS$§
czesto zachodzil w gosci na hale, psy liptowskie staczaly z nimi
zacigte walki i dlatego trzymano ich po kilka w jednym szatasie-
Dzi§ trzymaja je raczej tylko dla zwyczaju i coraz rzadziej
mozna si¢ z tymi pieknymi zwierz¢tami spotykac ; zyja oczy-
wiScie caly czas na hali tylko zintyca.

Powrdt, redyk z hal wdziedziny odbywa si¢ w drugiej
polowie sierpnia,, zalezy jednak zawsze od wczesniejszych, lub
pézniejszych zbiérek owsa, poniewaz bydlo pasie si¢ do podznej
jesieni na S$cierniskach. Jezeli pogoda sprzyja, wtedy nieliczne
stada owiec ida jeszcze w g'ory w nizsze hale na par¢ tygodni
na jesieniowisko, az je stamtad wypedza jesienne kur-
iiiawy i dujawice.

Ustrdj i organizacya tego pasterstwa, jak to snadnie mozna
zauwazy¢ z tego krotkiego opisu, sigga dawnych bardzo czasow
i dla badacza przedstawia zawsze i pod kazdym wzgledem duzo
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powabu 1 zajecia. Prof. Malinowski w swej rozprawie »O nie
ktorych wyrazach ludowych polskich« (Krakow 1892. Nakt. Akad-
Umiejetnos$ci) wykazuje wpltyw kolonizacyi rumunskiej, ktora
miata sigga¢, az na Morawe. Kto wie jednak, czy poczatku tych
wielu wyrazow 1 zwyczajow nie nalezatloby szuka¢ w bardziej
zamierzchtej przeszto§ci — na razie jednak trudno o tem jaki-
kolwiek sad wydac.

Dzi§ gdy z postgpem kultury zniknegly nieprzejrzane bory,
zmalaly stada owiec, drapiezni ich nieprzyjaciele zostali wyte-
pieni, na poé6t dzicy juhasi, bacowie i zbojnicy zamienili si¢
w spokojnych i dbatych o dobro gos$ci gospodarzy i przewodni-
kow, dzi§ resztka tego pasterskiego zycia, ktore tylko sila wa
runkdéw przyrody gorskiej musi si¢ nadal utrzymywaé, stanowi
niejako pamigtke¢ i obraz dawnych minionych czasow, o ktérych
gorale w swej piosence z zalem wspominajg :

Zahucaty gory, zasumialy lasy ;
»Kany sie podzialy nase dawne easy«.

Dr. Zygmunt Jaworski.

r

Swiat zmartych.

Zwyczaje i zapatrywania ludu polskiego w Galicyi zachodniej.

Przed zgonem.

Cztowiek przychodzacy do kogo w czasie obiadu, wrozy
sobie diugie zycie.

Gdy panstwo mtodzi ida do $lubu i spotkaja si¢ z orszakiem
pogrzebowym albo zastang w kosSciele katafalk, umrze wnet
jedno z nich.

Jezeli si¢ na oftarzu po stronie pana miodego §wiece ciemniej
$§wieca, oznacza to, ze bedzie krdocej zyl, niz zona i na odwrdt.
Kto z panstwa mlodych zgubi pierscionek, wnet umrze.

Czlowiek majacy zyle przez nos, nie bedzie dlugo zyt —
réwniez »nie bedzie si¢ chowac« dziecko, ktéore przychodzgc na
$wiat, nie ma paznogei, albo gdy ma obrgczk¢ na glowie.



